
 

 
Primavera ist Spezialist für Getreideerzeugnisse. Unsere Leidenschaft gilt der Herstellung 
natürlicher Produkte. Die Qualität und Sicherheit unserer Produkte steht dabei an oberster 
Stelle. Wir engagieren uns für Nachhaltigkeit und den Ausbau biologisch erzeugter 
Lebensmittel. Die hohe Kompetenz unserer Mitarbeiter speziell in den Bereichen 
Landwirtschaft, Müllerei und Ernährungswirtschaft ist die Basis dafür. 
Wir orientieren uns an unseren Kunden. Hohe Anforderungen sehen wir dabei als 
Herausforderung und als Chance zur kontinuierlichen Verbesserung unserer Leistungen. 
 
Zum nächstmöglichen Termin suchen wir eine/n 

 

Praktikant/in für die Bereiche QM/ QS/ Labor 
für 3 – 6 Monate in Vollzeit (38 Stunden) 

 
Ihre Aufgabenbereiche: 

� Bemusterung von Roh- und Fertigware 

� Untersuchung und Freigabe von Rohwareneingängen und Fertigprodukten 
(z.B. Bestimmung von chem./ phys. Parametern, sensorische Prüfung) 

� Organisation und Pflege von Rückstellmustern 

� Dokumentation nach den Richtlinien unserer Qualitätsstandards 

� Dokumentenpflege (IFS, ISO, HACCP-System) 
 

Ihr Profil: 

� Studium der Lebensmitteltechnologie, Ernährungswissenschaften, 
Ökotrophologie oder vergleichbare Studiengänge 

� Begeisterungsfähigkeit, Motivation und Teamfähigkeit 

� Gute analytische Fähigkeiten sowie selbständige und verantwortungsvolle 
Arbeitsweise 

 

Wenn Sie an dieser abwechslungsreichen und interessanten Praktikumsstelle 
interessiert sind freuen wir uns über Ihre schriftliche Bewerbung! 
 

PrimaVera Naturkorn GmbH, Mühlenstraße 15, 84453 Mühldorf 
www.prima-vera.de 

e-Mail: bewerbung@prima-vera.de 


