Anfahrtsskizze

Weihenstephaner

Tagungsort

Internationales Getrankewissenschaftliches
Zentrum Weihenstephan (iGZW)

Tagungsgebiihren

Studenten/Doktoranden
(Mitglieder) und Referenten

Studenten/Doktoranden
(Nicht-Mitglieder)

Mitglieder/Behdrden
Nicht-Mitglieder

* Frihbucher (Buchung bis 15.02.19) erhalten 10 % Rabatt auf den Tagungspreis.
** Bei Buchung von 2 Veranstaltungen werden zuséatzlich 10 % Rabatt, bei Buchung
von 3 Veranstaltungen 20 % Rabatt auf den gesamten Tagungspreis gewéahrt.

*** Je Abendveranstaltung erlauben wir uns 40 € zu berechnen (Essen und alle
Getranke sind in den 40 € inklusive).

Anmeldung
www.forschende-getreideunternehmen.de
oder an:

Daniela Schulte
schulte@forschende-getreideunternehmen.de
Tel.:  +49 (0) 8161 713261

Fax.. +49(0)8161713883

Sponsoren

ProLeit @ BUHLER
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fin Tagungskalender 2019

Uhrzeit Dienstag, 26.03.2019 Mittwoch, 27.03.2019 Donn:
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nach- Friihjahrst

r— riihjahrstagung

Gemeinsames
Abendessen

Bayerischer Abend im

bend
abends Braustuberl

www.forschende-getreideunternehmen.de

L J

Univ.-Prof. Dr.-Ing. Thomas Becker
Technische Universitat Minchen
Lehrstuhl fir Brau- und
Getranketechnologie

VERANSTALTER
Weihenstephaner Forderverein flr
Brau-, Getranke- und
Getreidetechnologie e. V.

(WFBGG)

~JFR&S

ORGANISATION UND LEITUNG
Dr. Margit Jekle
Weihenstephaner Institut

y.
fur Getreideforschung (WIG)

jekle@forschende-getreideunternehmen.de

AUTOMATISIERUNGSTAGUNG -
Automatisierungstechnik —

Heute versus Zukunft

28. Marz 2019

Freising



Programm 28. Marz 2019

Anmeldung

09:00 - 13:00

BegriiBung
Prof. Dr. T. Becker (TUM), Dr. M. Jekle (WIG)

Lebensmittelsicherheit dank Digitalisierung?
F. Guster (Blhler AG)

Spektrale und optische Sensoren in der
Backindustrie
R. Takacs, D. Geier, Prof. Dr. T. Becker (TUM)

Innovative Sensorkonzepte zur Dichtemessung
und Strukturanalyse in der Backerei
M. Metzenmacher, D. Geier, Prof. Dr. T. Becker (TUM)

Automatisierung von intralogistischen Prozessen
J. Kammer (Jungheinrich Logistiksysteme GmbH)

Der MES-Leitstand — die zentrale Kontrollstelle
des modernen Backbetriebes
A. Brills (Proleit AG)

13:00 - 14:30 Mittagessen

14:30 - 16:30

5 Visionen fiir das intelligente Backerei-
Controlling im Jahr 2025
Dr. T. Pfaff (Foodtracks)

Roboterbasierte Automatisierung in der Lebens-
mittelproduktion und Hygienic Design —
Praxisbeispiele aus dem Bereich Back- und
SuBwaren

W. Seidl (Staubli Tec-Systems GmbH Robotics)

Digitalisierung von Liefernetzwerken in der
Lebensmittelproduktion
Dr. R. Sollacher (Siemens AG)
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ZIELPUBLIKUM

Die Veranstaltung ist fiir Teilnehmer aus u. a.

folgenden Sektoren konzipiert:

e GroRbéackereien / Handwerk
e« Mduhlen
* Beratung

e Getreidenahrmittel

* Ingredients

* Maschinenbau

» Backwarenhersteller
* Prozessleittechnik

* Verbande

* Automatisierung

IT Dienstleister

SPONSOREN



