Schadlingsmanagement in Lebensmittelbetrieben —
Alles was der Lebensmittelkontrolleur wissen muss

Programm

Begruung und Vorstellung der Referenten und
Teilnehmer (Dr. M. Jekle)

09:45 - 10:45

Schadlinge und ihre Spuren — Identifikation relevanter
Schadlinge in Lebensmittelbetrieben Teil 1

(Dr. G. Karg)
10:45 - 11:00
11:00 - 12:30

Kaffeepause

Schadlinge und ihre Spuren — Identifikation relevanter
Schadlinge in Lebensmittelbetrieben Teil 2
(Dr. G. Karg)

12:30 - 13:15 Mittagessen

13:15 -14:00

Schadlingsmanagement und Lebensmittelrecht —
Pflichten der Unternehmen und Rechtsfolgen bei Befall
(RAR. Wallau)

15:00 - 15:45

14:00 - 14:45

Notwendigkeiten und Grenzen der Prufung durch einen
Lebensmittelkontrolleur im Bereich Schadlings-
management (M. Woller)

14:45 - 15:00 Kaffeepause

Bewertung von Schadlingsbekampfern — Tipps und
Hinweise zur Bewertung des beauftragten
Dienstleisters (Dr. G. Karg)

15:45 - 16:00

Abschlussdiskussion, Ausgabe der Zertifikate
Organisation

Dr. Margit Jekle

Weihenstephaner Institut l/\_J (G
fur Getreideforschung (WIG)

www.forschende-getreideunternehmen.de

Veranstalter
Weihenstephaner Forderverein flr

Brau-, Getranke- und L/\J FBG

Getreidetechnologie e. V.

(WFBGG)

In Zusammenarbeit
Technische Universitat Minchen
Lehrstuhl fir Brau- und

Getranketechnologie

Weitere Informationen

Veranstaltungsort

Technische Universitat Miinchen
Wissenschaftszentrum Weihenstephan fiir
Erndhrung, Landnutzung und Umwelt
Lehrstuhl fiir Brau- und Getranketechnologie
Seminarraum

Weihenstephaner Steig 20, 85354 Freising

Veranstaltungsgebiihren

110 € zzgl. Mwst.*

(Inkl. Tagungsunterlagen, Zertifikat und
Verpflegung)

*80 € zzgl. Mwst flr Mitglieder in einem Landesverband

Teilnahme fiir Lebensmittelkontrolleure

Anmeldung

Daniela Schulte
schulte@forschende-getreideunternehmen.de
Tel.. +49 (0) 8161 713261

Fax.: +49 (0) 8161 713883
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